
 
Natale 2018 

 

Menu 
 

Nell’attesa i piccoli assaggi proposti dallo chef: 
“Crema soffiata di patate e briciole di pane fritto” 

“Polenta taragna e coniglio al forno” 
Principessa Pas Dosè Luretta 

 
Lingottino di salmone scozzese affumicato con burro salato di Normandia  

 
Crostatina gratinata ai carciofi crema di pecorino e uovo di quaglia affogato 

 

 

Risotto all’aglio nero fermentato e julienne di calamaro grigliato 
 

Lasagna di pasta fresca gratinata, al ragù bianco di cappone, 
tartufo nero e sugo d’arrosto 

 

 

Filetto di vitello e duxelle di champignon in crosta di pasta briseè con crema di strachitunt 
Patata fondente al bacon e flan tiepido di spinaci e pinoli tostati 

 
Semifreddo al torrone, salsa al cioccolato, briciole di bisciola tostata 

 
Caffè 

 

Presina di panettone artigianale con chantilly allo zabaione, 
 

 

 

Dalla cantina 
Terlaner Cantina Terlano 
Rosso del Bosco Tua Rita  
Moscato d’Asti Saracco 

 

€ 85.00  

 
Per eventuali piccoli sotto i 12 anni si vede in loco a consumazione 

 


